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PYKOIIMCHA KHUTA XVIII ct. 3 ICTOPII CTAPOIIOJIBCHKOI
KYXHI «ZBIOR DLA KUCHMISTRZA TAK POTRAW JAKO
CIAST ROBIENIA» 3 ®OHAIB IHCTUTYTY PYKOIIUCY
HAIIOHAJIBHOI BIBJIIOTEKA YKPATHI
imeni B. I. BEPHA ICBKOI'O

IIpencrasneno HeBinomy pykornucHy kaury X VIII ct. 3 icTopii kyninapii Peui [To-
crouToi. BUCBITIICHO iCTOPHKO-KOJMKOIOTIUHMII acleKT BHBYECHHS PYKOIHCY, BCTa-
HOBJICHI KOJIMILHI HOTO BITaCHUKM. JIOCII/DKEHHS [TaM’ ITKH MPOCTEKYETHCS B KOHTEKCTI
KynsTypu 6apoxo B Peui [Tocrionutiit X VII-XVIII ct.

Kniouosi cnosa: pykomucHa 30ipKa, iCTOpis CTapoIoibCchKoi KymiHapii, Piu ITo-
CIIOJINTA, PeIenTH, 6apoKo.

BuBueHHSI JaBHIX KyXapChbKHX KHHI' — PYKONHCIB 1 ctaponpykiB XVII-
XVIII cr. six siBuna icropii Kynsrypu Peun [TocnonnToi nae HalO1ab1II TUT1THUH
Ta IHPOPMATUBHUHN PE3yJIbTAT Yepe3 3aTyYeHHS 10 HbOTO0 MDKIMCINIUTIHAPHNX
cTyail. B ocranHi poku JoCipKeHHS 3 icTopii cTapornonbebkoi KyniHapii X VII-
XIX cr. HaOymu HOBOTO IMIYJIbCY 3aBISIKM IHIIIATHBI MOJBCHKOTO BYEHOTO
S1. lymanoBcbKoro, KepiBHUKA LleHTpy nocmipkeHs icTopii Ta KyJIbTypH KyX-
Hi Ta T, IKMH y 3arouyaTkoBaHii HUM cepii «Monumenta Poloniae Culinaria.
Polskie zabytki kulinarne» (2009-2016 pp.) omyOnikyBaB HU3KY HEpILIOIKE-
pen. Y miii cepii, Hacamnepes, epeBuAaHa HaliIaBHIIIA MONBChKa KyJliHApHA
KHWKKa — Oi0miorpadiunmii papurer «Compendium ferculorum, albo zebranie
potraw» (Kpaxis, 1682) aBropcrBa CraHiciaBa YepHEIbKOTO, KOPOITiBCHKOTO
cekperaps, sikuit y cepenuni X VII ct. OyB KyxmicTpom KHs3iB JIloGoMupehKux
y HoBomy Bimniuy [1; 2]. Cepen ocTanHIX OITyOIiKOBaHUX TIpallb 3aciIyTrOBY€E
Ha yBary I'PyHTOBHA PO3BiJIKa MOJbCHKOTO pociinHnka M. SI. MasypkeBuua,
NIPUCBSTYEHA PYKOIHCHIHM Kyxapcebkii kan3i XIX ct. ['ponsuncekux [3].

Brnache, TakuM JpKEpeIioM 3 icTopii CTaponosIbChbKOI KyXHi € W Heloas-
HO BusBJIeHa pykonncHa kauura XVIII cr., sika 30epiraercst B IHCTUTYTI pyKo-
nucy HanionaneHoi OiGmiorekn Ykpainu imeni B. I. Bepuancekoro (mami —
IP HBYB) y xommnexcHomy ¢onmi Ne 332 «3i0paHHs pyKONHCIB JyXOBHHX Ta
HaBYAJIBHUX YCTAHOB 1 NMPHUBAaTHUX OCIO MOJIBCHKOTO MOXO/KEHHS CEpeMHU
XVI — nouarky XX cT.».

© C. O. bynaroga, 2016
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Le — opuriHa; pyKOMUCy MOIBCHKOI MOBOIO HEBIJOMOTO aBTOpa «Zbior
dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia», naroaunii 24 munus 1757 p.,
SIK 3a3HaueHO Ha TUTYbHOMY apkyuri (IP HBY B, ¢. 332, Ne 352. Hanani B kpyr-
JIUX Jy’KKax TOIAEMO TTOCHIAHHHS JIMIIEe HAa HOMEp CTOpiHKM abo apKyia pe-
TIPE3EHTOBAHOTO B CTaTTI pyKomucy. — C. b.).

PyxommcHa KHHTA CKIIQIAETHCS 3 299 CTOPIHOK aBTOPCHKOI mMariHamii Ta
42 (XLII) apkymriB: apk. [-IX — Ha mouaTky, nepes CTOpiHKaMu 3 HariHariero,
ta apk. X—XXXIX — micnsa aux. Apk. XL-XLII — gucri. [larinanis pykonucy
31 ¢. 40 cnopaguyHO BunpasieHa nucueM (Ha ¢. 149—150 — 3akieena) Ta HaBe-
JeHa 3HoBy. KHHTa Mae 3a710BUIbHY 30€peKEeHICTD; JEN0 MOMKOKEHUH KOpi-
Hellb 3BepXy Ha OMpaBi, ONpaBa Ta YaCTKOBO KHW)KHUH OJIOK MOOUTI IIamIesieM.
Hamnpukinmi kogekcy (mpnuomm3Ho 3i ¢. 232) BUKOPUCTAHE iHIIE YOPHIIIO, aHDK
paHinre, — IMiIBUIIECHOT KUCIOTHOCTI, TOMY Ha 3BOPOTI Iarepy HasBHE BiJOu-
BaHHS YOPHMJIA.

®dopwmar pykonucy — 4° (220 x 170). Ha nanepi npornsigaersest Gimirpanb
«PRO PATRIAE» 3 nmitepamu «AlIS» / kopoHa Ta stitepu «RG» — BojstHNIT 3HAK
moniouuit o Churchill, Ne 136 (1754 p.) [4].

[Tone texery (170 x 125) BuoKpemiteHo omiBieM, 2 1-26 psakis. Tekcr Ha-
MTUCAHUH KypCHBOM, OJJHUM TTOYepKoM. IHiliaii iHO/I OpHAMEHTOBAaHI IEKOPO-
BaHMM PO3YEpPKOM, OCOOJIMBO B TIOKAKYHUKY. TEKCT HAMCaHWH KOPUYHEBUM Ta
TEMHOKOPHUYHEBUM YOPHHUIIOM, 3 TIPAaBKaMH Ta BUIIPABICHHIMHU B TEKCTI TEMHi-
MM YOPHWIOM. Y JIESIKHX MicIsX (PparMeHTH TEKCTY akypaTtHo 3MHTO (c. 30).
HasiBHI pexiiaMy HaNpyKiHI CTOPIHOK TEKCTY.

Pyxomuc Mae nepBicHy KparuleHy MIKipsSHY OMpaBy 3 MOTPIHHOIO PaMKOIO
OpYHATHOTO KOJILOPY Ta KParuIeHUM KOpPiHIIEM.

[TpoBeHieHIiT B KHU31 JalOTh MOXIIMBICTh BCTAHOBHUTH 1CTOPIIO TTOOYTY-
BanHs pykormcy B XVIII-XIX cr. Haiibinbmn panHiii 3a XpoHOJOTi€0 Bilac-
aunpkuit 3anmc cepenuan X VI cr. P. TloneioBoi arpuOyToBaHHi HAMH SIK
TaKW, 10 HAJCKUTh JUTOBCHKiM cTpakHUKOBii Poszamii [lometiosiit i3 3a-
ropoBcekux. HemaroBanmii 3anmc ineHTH(iKOBaHNH y KHH31 B TPhOX BapiaH-
tax: 1) Ha c. 1: «Ta xion[s]ka z moiey biblioteki R[ozalia] Pociciowa; 2) Ha
c. 123: «moia xionska R[ozalia] Pocicioway; 3) Ha c. 299: «Ta [x]ionzka moia
R[ozalia] Pocieioway.

YV BepxHiil YaCTHHI THTYIBHOTO apKyIia ImiJl ckopodeHHs M J[ezus] M[aria]
J[6zef] (inimianu caroi poaunu. — C. b.) 3HaxoquThCs mpudTOBHUil eKciidopuc
6i6miorexu Jlronsixu I'onoparn 3 [ToneiB JIroGoMHpCEKOi, KHTBCHKOI BOEBOAM-
Hu «Z Bibl. J.:O: Ludwiki z Pociejow Xny Lubomirski Woj. Kiows.» Kpim
TOTO, Ha TUTYJIEHOMY apKyIIi 30€perncsl PemTKH 3aTepTol OBaIbHOI CaXKeBOi
nieyatky, iMoBipHO, X VIII ct. Excnibpuc JTronsiku JlroboMupcskoi € Takox Ha-
TIPUKIHII PyKOIHUCY, Ha YrcToMy apk. XXIX 3B.
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Haii6inpmr mizHiM € ekcniopuc Credana BpyOieBchkoro, HEBioMoOro
nosbepKoro Oibmiodina, BiporinHo, apyroi nomoBuHu XIX CT., HO3HAYEHUH Y
Bunsini mramna «Stefan Wroblewski» va dop3ari, Tpudi — Ha TUTYITEHOMY ap-
Ky (apk. V), a Takox Ha ¢. 29 ta c. 239.

[epicHuit mmdp pyxornucy B 6Gidmioreni P. ITomeiioBoi abo ii moukm
JI. JTro6omupebKoi — «292», sk 3a3HaYEHO Ha THUTYJIFHOMY apKyIli.

3rinHo 3 Ha3Boro «Zbidr dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia»
[36ipka st KyxmicTpa K cTpaB, Tak i BUpOOIB 3 TicTa], pyKoONnc NpUCBIIECHUH
MHCTENTBY KyXaps Ta KOHJUTEpa: aHOHIMHHN aBTOP-YKJIaad HaBOAUTh 3HAUHY
3a 00csirom BUOIpKy Ha3B — 3aranioM 900 pyOpuk. 3a 3MICTOM IEpeBaskaroTh pe-
LENTH KyTiHAPHUX CTPaB, SIKi TOTyBaJIUCs st MarHatis i nusixta Peudi [Tocro-
quroi B XVII-XVIII cT.

[Ipore GakTUUHO 3MICT TEKCTY BiAA3EPKAIIOE HE TUIBKH LIEH acMeKT cTa-
ponoNbChKOi KyabTypu. KpiM KymmiHapHUX pElenTiB, aBTOPOM-YKJIagadeM Ha-
BE/ICHO HU3KY PI3HOMAHITHHX BIIOMOCTEH — Ca/l0OBO-TOPOAHI, TOCIIOAAPCHKI,
JIOMaIIHI TTopai, MEANYHI PeKOMEH Ialii, pelenTH JiKiB, CEKPEeTH BETepHHa-
pii, mo Oynu BKpail akTyaJbHUMH B TTOBCSKJICHHOMY JKHUTTI MA€TKy IIi€l ero-
XH. AJKe B yMOBaX 3a3BH4Yail BiIAJICHOTO BiJl MICT Ta aBTOHOMHOTO 3a CBOIM
yKIJIa0M ctaporonabebkoro MaeTky B X VII-XVIII ct. nst kaura Bigirpasana ic-
TOTHY POJIb TIPAKTUYHOTO TIOPAIHUKA, CBOEPIIHOI TOMANTHBOI SHITUKIIONE/IT 3
o0namTyBaHHs Pi3HUX chep MarHaTChKO-IIISIXETCHKOTO TTO0YTY.

3ayBayKMMO, 1110 B PYKOTIMCHHX 30ipHHKax 3 moaioHoi rematnkn X VIII ct.
BMIIIICHHS TIOPYY B OHOMY 30ipHHKY KyJTiHApHHUX Ta 1HIIMX KOPUCHUX ITOpaj
IIMPOKO NMPAKTUKYBAJIOCS aBTOPAMH Ta TIEperucyBadamMH i 30epernocst i Haja-
i, y pykorcax XIX cr. CBiJUEHHSIM [IbOTO, 30KpEMA, € CTPYKTYpa i 3MiCT 11e
OJTHOTO KyXapChKOTO PYKOITHCY MOJBCHKOI MOBOIO 3 GoHaiB [P HBYB — xuu-
T'M TOCTIO/IAPCHKUX Ta KYJIIHAPHHUX PEIENTIB, CIOCO0IB MPUTOTYBaHHS JIIKiB, III0
nmaryetsest Kinem X VI — modarkom XIX cr. [5]. Takoii THIIOBHIT 3MICT KyITi-
HapHHX pykonHciB XIX cT. BiqMideHN TaKoX y TOCIIHKEHHI OIBCHKOTO (a-
xiBig M. S1. Ma3ypkeBuda, NpUCBIYCHOMY aHANI30Bi KyliHapHOI KHUATH [po-
m3uHcbkux 1838 p. [3].

ABTOp-yKIanad KyniHapHoi kHHTH «Zbior dla kuchmistrza tak potraw
jako ciast robienia» — HMOBIpHO, KyXMicTp 200 XTOCH i3 HPHIBOPHOTO KOJa
kiienTenii [ToneiB y 40—50-x pokax X VIII cT., omHaK MOXEMO MPUITYCTHTH, IO
aBTOpPOM (200 cITiBaBTOPOM) TMOAIOHOT KOMITIIISNIT 3 PI3HUX JPKepen Mir OyTu i
XTOCB 13 POJIMHU BJIACHUKIB MaeTKy. OcoOIMBO 1Mo/1i0HE CI1iBaBTOPCTBO MOYKITH-
BE B JIPYTii MOJIOBUHI TeKCTy (TpuOIL. 3i . 116), e 3aHOTOBaHI 3aMCH CTPaB Ta
MopaJj] BiJ 3HAHOMHUX OCi0, YMM MiAKPECIIOETHCS AOMAIIHICT 30ipKkH, ii mpu-
3HAYEHHS JUISl IPUBATHOTO BXXHTKY. 3MIHIOETBCSI HABITH CTPYKTYpa TEKCTY, 1
KJIaCHYHI KyJIIHApHI peLenTH, 0e3 MOCHIIaHHs Ha IXHE JDKEPEIIo, MepeMeKOBy-
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I0ThCS 3 PI3SHOMAHITHUMH T'OCIIOJAPCHKUMH TOPaJaMH, OTPUMAaHUMH BiJ| TIEB-
HUX 0Ci0, Ta IXHIMH aBTOPCHKUMH pPELeTITaMH.

[IposeHnientiii B kau3i «Zbidr dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robie-
nia» BiAA3EpKATIOIOTh MUIAXH TMOOYyTyBaHHS PYKOIHCY Ta iMEHa HOTO KOJHIII-
Hix BacHuKiB y XVIII-XIX cr.

Haii0inbin paHHil 32 XpOHOJIOTIEI0 BIACHUIIBKUI 3amuc HajaexuTh Posa-
i1 [ToreiioBii, i3 3aropoBchKkuX. BUKOPUCTOBYOUH JTAKOHIYHI JaHi 3 ICTOPUKO-
OiorpadiyHUX i TeHeaJOTIYHUX JIKEepe, 3MIHCHIMO CIIpo0y OXapaKTepu3yBaTh
moctath P. [ToreifoBoi — mepIoi BIIacHHUIII IHOTO PYKOIMHUCY 3 ii 0c0OnCTO1 0i0-
JIOTEKH.

Pozamis [omeiiosa, 3 tomy 3aropoBchka, Hapoauiacs 6au3bko 1696 p. B
pomuai Ctedana 3aropoBcbkoro, repda Kopuak, BOTHHCEKOTO KamITesHa, Ta
CaukyBHH, Woro npyroi npyxxuHu. PimHOIO cectporo Posaimii Oyma AHTOHiIHA
3amotlicbka. Posanist Oyna npyxuHoto Antonist [Tormis, repoa Bara, obo3noro
JIurosebkoro (1729 p.), crpaxkuuka Bemukoro JIntoBcskoro (1729 p.), Boiko-
BHCBHKOTO Ta KIHKMOPCHKOTO CTapoOCTH, ki momep y 1749 p. B bpecri [6; 7].
3ayBa’kuMO, 1110 TIPEJCTAaBHUKH MTOJIBCHKOTO IILIIXETChKOT0 posy [lomeis, Biac-
Horo repba Bara, moxonunu 3 bpecrchkoi 3emuti, a moTiM OyiM MOB’si3aHi 3
Bpectcbko-JIutoBebkuM BoeBoacTBOM. Y Peui IMocmomutiit XVII-XVIII crt.
[Tomei Habmmxamucs 10 paHTy MarHaTepii.

Cama P. TlomeiioBa, BigoMa CBOEI JOOPOYHHHICTIO Ta HAOOXKHICTIO, Y
40-50-x pokax XVIII cr. Binirpana icToTHy pojb y BIPOBa/KEHHI YEHIIIB Op-
JIeHy KammylHHIB J0 BIACHOTO cena YCTuiyT Bomogumupcebkoro moBiTy Bomo-
JTUMHPCHKOTO BOEBOJICTBA, HOTO p0o30y/I0Bi Ta mepeiiMeHyBaHHi B MicTo Pojkam-
itk [8]. Byaydn mOKpoBHUTENBKOIO Ta (DYHAATOPKOIO KOCTENNy W KIISIITOPY Ka-
MyUUHIB B YcTmity3i, BoHa B 1751 p. 3aMoBmIiIa apxitekTypHe OyIiBHUITBO Bi-
nomomy apxitekropy Ilasmosi @onTani. Y 1759 p. OyQiBHHIITBO KJISIITOPHOTO
KoMIUTeKCy Oyimo 3aBepmieHe. O1ike, 3aBasku iHimiatusi P. [TometioBoi, 3a kopo-
niBcbkuM npuBiteeM Asrycra I11 Big 23 sxoBtHs 1758 p. ¢. Yerumyr Oyio niepe-
HiMeHOBaHe Ha Iolnany (yHIaTopKH B MicTo Pojkammisb 3 HaJjaHsIM HOMy BCiX
MiChKHX 1paB [9; s. 81-82].

Ha >xanp, KOHKpETHHUX BIIOMOCTEH Mpo Micie mepedyBaHHsS 0i0mioTeKkn
P. IToneiioBoi HEe BCTaHOBICHO, HMOBIPHO BOHA 3HAaXo[wiIacs B il BIAcHIN Ma-
eTHOCTI — Yctmiy3si (notim — Poskammioni). [Tomepna P. Tloneiiosa 1762 p. [9;
s. 82-83].

Jpyruii 3a xpoHomorieo excrniopuc y pykomucy — Jlionsiku ['oHOpaTH
(1726-1786), noubku Pozanii Ta Auronis [loneis, He aumre 3adikcyBaB iM s
111e O/HI€T BIIaCHMIII KHUTH, alie il € CBITUEHHSIM CITaJKOEMHOCTI Tpaauiii 0i-
omiodinscTBa B poauHi [ToreiB—JI1000MHPCHKUX.
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VY 1740 p. Jlionsika ['onopara oxpysxunacs 3 kas13eM CranicinaBom Jlio-
6omupeskum (1704-1793), repba IllpensiBa, OpaiyiaBcbKuM BO€BOOIO, 3T0-
oM, 3 1772 p., — KHiBCBKHM, OIHUM 3 Hai0araTIInxX TOrOYacCHUX MarHariB y
Peui ITocnonwuriit, BimoMuM cBoimu auBanTBamu [10]. Ypouwmcriit momii — mo-
PIZHEHHIO BOX MarHaTChbKMX POJIMH — NPHCBSUCHI omyOiikoBaHi B 1740 p.
JIpBiBCBKOIO NIpyKapHEIO €3yiTiB Oi0miorpadidai paputeTH, 30epekeHi y GpoH-
ni Bimmimy crapompykiB Ta piAKICHHX BHIaHb [HCTUTYTY KHHTO3HABCTBA
HBYB. lle BuiaHHs JIATHHCHKOIO Ta MOJIBCHKOIO MoBaMH — «Fontes purpurei
inter auspicatissima Hymenaei solemnia» (P. 1736(5) ta «Affluencya wielkich
honorow y spokrewnionych imion ...» (P. 1736(6) [11]. Kpim poamuxHOTO
Crpmxosa, Jlronsika [oHopara Takox BHeclna sik rocar 4osnosikosi C. JIro0o-
MHUPCHKOMY 1HIII MAa€TKM — KJIFOU [BaHKiBChKUH, JlemHboBy Ta Cennxis.

[Micnst emepri P. [omefioBoi Poxxamming ycnamysana gonbka JI. JIro6o-
MHUPCHKa, OYEBUIHO, HEIO TaKOXK Oyia ycraakoBaHa i 0iomioTeka marepi. Hosa
BJIacHMI 30yayBasia y Poxkammoni manam Ta nmepecernuiiacs 0 HbOTO Ha I10-
criitie poskuBanHs 3 MaeTKy Crpikosa [9; s. 82—83]. MimogipHo, B 70 x-pokax
XVIII cr. JI. JIrobomMupcrKa 3aifHsuIacs BIIOPSAKYBAHHIM BIacHOT 010i0TeKH:
30Kkpema Bxke micist 1772 p. — natn obpanus ii yososika C. JlrobomMupcepKkoro Ha
1ocaay KHiBCHKOTO BOEBOIM — HEro OyB 3amoBieHHH ekciiOpuc. IlIBume 3a
Bce, y 70-x pokax XVIII ct. JI. JlroboMupchka o3HaumiIa eKeiaiopucom «Zbior
dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia», a TaKOX IIie JiBa yCITaJKOBaHUX
BiJl MaTepi PyKOIIHCH, IIPO SKi HTUMEThCS HIKYC.

[adopmartis mpo momaNpIl MUITXHA MITpariii pyKOITUCHOI KHUTH «Zbior dla
kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia» nHeBinoma. Cynsun 3i mpudgToBoro
eKkcIioprca-mramna, 3rofoM, y Apyriid moioBuHI XIX CT., KoIeKe MOTpamuB 10
MIPUBATHOTO 310paHHsI IESKOTo Mosikchbkoro 0i6miodina Credana Bpyodiescrkoro.

Bpax BimoMocTei mpo icTOpUYHY TOJTF0 pOITUHHOTO 3i0panHs [TomeioBoi —
JIro00MUPCHKOT MOSCHIOETHCS PO3IIOPOIIEHICTIO HOTO ()parMeHTIB Ta ITOOIUHO-
knx KHUT y XIX—XX c1. OTOX 3HAa€MO TUIBKH, 1110 HUHI BOHH 30€epiraioThes B
KHHATOCXOBHIIAX YKpainu Ta [lombrmi.

Tak, IBi pyKOITUCHI KHHUTH 3 IICHTUYHUMU TPOBCHIECHITISIMHA — BIIACHUIIb-
kuM 3anricom P. [TomefioBoi Ta excriopucom JI. JIrobomupchKoi — Temep Mic-
TATBCS B YHIBEPCHTETCHKiH OibmioTemni JIroOmiHckkoro Karonuipkoro yHiBep-
cutery Slna Ilasna II. Kpim 3a3Ha4eHUX MPOBCHIEHIIIH, BOHH MAIOTh MICYATKH 3
ponosuM repoom Jluc ta Oibmiorekn bponicnasa Exmynna CraxeHbCHKOTO B
MorujipHHULSX.

3a TeMaTHKOIO 11i PyKOIIMCH € ITEPEKIIaIaMy iCTOPHYHNX TBOPIB, IOITYJISIP-
HUX Yy MOJBCHKIN MPOCBITHUIBKIHN JIITEpaTypi, T BU3HAYAIOTH OJIWH 3 aCTICKTIB
gnTanekux 3amikaBiueHb P. [TormeiioBoi ta JI. Jlrobomupcrkoi. [lepmmit pyko-
nic — nepeknan bans6inum [Tane pomany «Historja Alkamena krola Scytow y



27

Menalippy krélewney Dunskiey» (1727-1747 pp.) Ta apyruit — xomist 1727—
1755 pp. 3 npyKy nonbscbKoro nepekiany Sxa Sxyoa [Torymumpkoro icropudHo-
ro TBopy Pobepra MonecBopra «Historia o rewolucyi krolestw Szwedzkiego y
Dunskiego po polsku wytozona» (b. m.; 1701) [12; 13]. Temaruunuii pernepty-
ap 310panHs (opMyBaBCsl TAKOXK 3aBJISIKH POAMHHUM 3B si3kam: banboina [las
3 nomy BonoBnuyBa, nepekiagaroun moiabscbkoio MoBoto «Historja Alkamena
krola Scytow y Menalippy krolewney Dunskiey», npucBsTuia cBiif nepexian
AHTOHIHI 3aMOMCHKI, 3 1oMy 3aropoBchKii, (mom. y 1747 p.), y nepuomy
001 — Boouuyaiit. [Ipupoano, mo pykonuc pomany 3 npucssToro A. 3a-
MOHCBHKiH 3 3aropoBcekux — cectpi P. IToreiioBoi — momnosuuB ii BnacHy 6i0mio-
TEKYy, a 3roJioM OyB ycrnakoBanuii JI. JllobomMupcerpKoro.

OcTaHHIM TIPUBAaTHUM BIIACHUKOM 000X JFOOMIHCHKUX pykomucie [lore-
iB—JIto6omupcrkux BuzHaueHnit Enxmynn bponicinas Craxkenscskuii (? — 1908),
30Mpad HiHHUX pyKomnHCiB y 6i0mioTeni B MoruibHuUI TepeOoBISTHCHKOTO 110-
BiTy TepHOMiBCEKOTO BOEBOACTBA [14].

OTxe, B ICTOPHYHIHN T0JT TPHOX KHUT OTHOTO TIOXO/PKEHHS TPOCTEXYIOTh-
Csl CIIJIbHI eTanu: 3 poanHHOI 6i0mioTexkn [ToneiB—JIrooomupesknx y X VIII —
HanpukiHi XIX CT. KoIeKCH HAIIHIUIM 0 TPUBATHUX 310paHb MOIBCHKUX Oi-
6modiniB (Credana Bpydnescrkoro ta Enmynna bponicinasa CtakeHbCHKOTO
Hanpukinni XIX cr.), a B XX c1. onuHmmcs y gonngax 6idmiorex IMombmi ta
VYkpainu, ne 30epirarotees qorernep — B 6iomiorerni JIroomincekoro Katommirs-
koro yHiBepcutetry Slna I1aBna Il Ta B Hanionansaiit 6i6mioTeni Yipainn ime-
Hi B. I. Bepnaacekoro B Kuesi.

3MICT Ta CTPYKTypa TEeKCTy pykonucy «Zbior dla kuchmistrza tak potraw
jako ciast robienia» nemo eKICKTHYHI, BPaXOBYIOUH 3HAYHUI 0OCST MPOIIOHO-
BaHMX aBTOPOM PyOpHK — O6:1m3bk0 900. PykonrcHa KHHTa 3a CKIIaI0M KyJTiHap-
HUX PEIENTIB He Ma€ YiTKOI CTPYKTYpH. B3araii, TEKCT yMOBHO MOXHO PO37Ii-
JIUTH Ha /1Bl YacTUHHU. Y MepIii yactuni pykonucy (c. 1-115) Hagaerses on-
HOTHITHUH 32 (OPMOIO TEKCT KyJTiIHApPHHUX PELENTiB, IIepeBaKHO 0€3 Pi3HUX iH-
mux nopan. Jpyra sactuna (nputs. 142-299) 3mimana i CKIagaeTsesi, OKpiM
KyJTiHApHHX, 3 BIIOMOCTEH JOMOBO-TOCHO/IAPYOT0, Ca0BO-TOPOHBOTO, JTiKap-
CBKOTO XapakTepy. B Hiil 4acTo TparuisioTbesi penenTy cTpas, Mo Bxe Oy 3a-
MUCaHi B MEpIIid YaCTHHI, IHKOJIHM 3 HECYTTEBUMH PO30IKHOCTSIMH IIOZI0 Ky-
JIHAPHUX HIOAHCIB, CKJIA[HUKIB Ta M030aBJIeHI CTHIIICTHYHUX OCOOIMBOCTEH
IIEPILIO] YaCTUHHU.

VY 1inoMy TeKCT Mae€ BIIacHY JIOTiKY BHKJIAJCHHS, OCOOJIMBO B MepIii,
CYTO KyJiHapHil 4acTHHI, Jie HaBiTh € y3araJpHIOI04i pyOpuku. ¥ 30ipmi Ta-
KOK HasiBHI BCTaBHI pyOpWKH-IvIaBH. 30KpeMa, HANpHKIHII TepHIoi 4acTH-
HU € pyOpuKa, TIpHCBSYEHA TAEMHHIIIM KyJIiHApHOTO MHCTenTBa — «Rzeczy
niektore kuchenne sekretne od Imci Pani Kuchmistrzowey Koronney roku
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1633 wypisane» (116) PyOpuka mpo KyxMicTepchKi ceKpeTH 3a3Buuail Oyna
IIpUTaMaHHa CTPYKTYpl KyXapChbKHX KHHT, 30KpeMa, TBopy C. UepHerpbkoro
«Compendium ferculorum, albo zebranie potraw» (Kpaxis, 1682) [1;s. 113—
114]. Tnma BcTaBHa pyOprKa nmpucBsiueHa necepraM — «Pamige sprawowania
rozmaitych konfektow w cukrze y w miedzie piernikow wudek potraw ciast
kotaczow do wetow nalezacych w roku 1661» (173).

Penentu ocuTh 3aragbHO CHCTEMATH30BaHi 3a pyOpHKaMu, mpoTe pyopu-
Kallist POCTEXYETHCS KPi3h yBECh TEKCT JIOCHTh criopaguyHo. CrioyaTky BHO-
KpemitoroThes pyopukn «O zwierzynie» (31), «Ptaki» (41), «O rybach» (54),
nani, 6e3 pyOpukarii, 3aHOTOBaHi penentu Kanr (75-99), craponoiabebki coy-
CU—IOIIKN Ta iHII cTpaBu. Y NpYTiH, «3MilIaHii» 4acTHHI TaKOX HAsBHI eJe-
MeHTH pyOpuKanii — «Potrawy migsne a naprzod wegierska potrawa» (239-
240), «Potrawy rybne a nayprzod szczuka» (247), «Potrawy od ciast ...» (256),
«Spisanie wodek konfektow y innych» (289).

Hanpukinni kaurn (apk. X—XXXIX ) ykimaneHo TOKaKIUK 3MICTY, T. 3B.
«Regestr xiazki», B sskoMy 3a abeTkoro po3minieHo omm3pko 900 mo3wmiiit pe-
LENTIB KyJIIHapHUX CTPaB, CaJl0BO-TOCIIOAPCHKUX Ta MEJUYHMX TOpaj i3 3a-
3HAUCHHSM BIAIOBITHUX CTOPIHOK. BTiM, y Mekax KOXKHOI JIITSpH MO3HIII 3a-
¢ikcoBaHO He 3a aOETKOBUM MPUHIMIIOM, a 3TiHO 31 3pOCTaHHAM HyMeparil
cTopiHOK. [Tokakunk 30pi€eHTOBaHMH Ha Ha3BH DEIENTIB aBTOpa-ykKiajaada,
TOMY, BIIITOBIJTHO, O/THAKOBI HAa3BM BMIIICHO IIiJI PI3HUMH JIITEPaMH, 30KpeMa,
«Fiatkowy ulepek» (128) ta «Ulopek fiatkowy» (157). ¥ TekcTi mokax4nka
TaKOX € MOMMJIKH, 30KpeMa TIif JliTepoto «Ly» 3anoroBano 3amicTh «Lososia z
rosotu» Ta «kososia po polsku» (63) — nBiui «Losia...» (XVIII).

306ipka 1757 p. Bima3epKaroe JOCBI TPAIUIIIHHOI CTAPOIIOIBCHKOI, T. 3B.
capmarcbkoi KyxHi XVII-XVIII cr., penpe3enTtyioun, HacamIepes, HallioHa b-
Hi perenty crpas Peui [Tocnionuroi. Bona po3nounHaeTsest 31 CBITKOBUX CTPaB
3 TICTa; PELENTH SKUX € CKPi3b 110 BCHOMY TEKCTY, — Kajla4iB Ha Benmknens
1 BeCUIsl Ta IUIAINKIB. 3ampOIIOHOBaHI 24 Pi3HOBHIM KaJadiB, [IOYMHAIOYN BiJI
«Kolacz kisiany z jaiec» (2—6) i no «Kolacz w doynicy» (272), a Takox 30 pe-
nenTiB wisKiB (7—13 Tomo). OcoOnMBICTIO MTEBHUX PELENTYP IUISLKIB Ta Mpsi-
HUKIB OyJI0 I07aBaHHS B HUX TPOSH/IO0BOI HAacTOSHKH. OCKIJIBKM 3HAa4YHA Yac-
THUHY POKy TpHITIajiajia Ha JHI KaTOJHMIBKOTO IMOCTY, HAsBHA YHCIICHHA TpyIia
IIICHUX CTpaB — KO)KHA 3 HUX 3allPOIIOHOBaHA B KUIBKOX BapiaHTax, 30KpemMa:
«Grzyby postne», «Groch krajany postny» (13—14), 1o HUX HaneXaTb YUCICH-
Hi Kai, KUCeNNI, cHI MIISIKI i HaBiTh Kanad 3 ropoxy («Kotacz grochowy»
(19), rpubu, oBoui Ta prba. Y micHUX perenTax 3aMiCTh TBAPUHHUX CKIIAJTHUKIB
BHUKOPHCTOBYBAJIOCS MaKOBE Ta MUHJIAJIbHE MoJIouko (16—17). Ciix 3a3HaunTH,
10 B Ha3BaX JISSIKMX PEIENTIB BKA3YETHCS IXHE MPU3HAUYCHHS — Ha CBSITA, MiJT
Yac Ta HaBiTh y NMEBHI JHI mocTy, 30kpema: «Kisielica na Wielki czwartek» (55).
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Cepen perenTiB cTaponoabChbKol KyXHi B 301pIIi CJTiJ] BiI3HAYUTH Ti, B Ha-
3B SIKMX HasIBHUI MPUCIIIBHUK «po polsku», 30kpema «Szczuka w korzeniu po
polsku» (55), «Szczuka po polsku» (62), «Lososia po polsku» (63).

J1o cTaporonbehKuX apXaiyHUX HaJIeKallo MPUTOTyBaHHS CTpaB 3 000PiB;
0co0JMBO HiHyBaBcs B rypMaHiB 000poBuii xBicT — «Bobrowy ogon tak rob»
(100—-101). Ha TorouacHuX MarHaTChbKHX JIBOpax CTpaBH 3 000OpiB KOpPHUCTYyBa-
JIMCSL BEJIMKUM TIOTIUTOM, aJKe MTOAIOHO 10 puO BOHM TaKoX BKPUTI HIOM JTyc-
KOI0, 3aB/ISIKM YOMY CTPaBH 3 HUX ITPUPIBHIOBAJIUCS 10 MicHUX [15].

Cynsun 3 TEKCTY, NPHIATHUMHU JO IOJIOBAHHS JUIS TIPUTOTYBAaHHS
crpaB Oynm Oinku «Wiewiorki» (37-38), nuunna — m’sico 3yopa «Zwierzyna
bawotowa albo zubrowa y ynsze niebgedace w obyczaju Polskiey ziemie iena
w cudzy krajach» (40—41), na 1ymKy aBropa, He OyJO BIACTHBHM ITOJILCHKIN
KyJTiHapii, 1e miarsep/ukye Takok «Encyklopedja staropolska ilustrowana» 3.
I'morepa, ne ctBepkyethes, mo y XVIII ct. 3yOpu Ha Tepenax Peui [Tocronu-
Toi 3anmunnics auiie B binosespkiit [Tymi bpectcbko-JInToBebkoro BoeBos-
ctBa) [16]. 3 AruuHME Kyxapi rOTYBaIH TaKOXK M sico ojieHs «Jeleninay (33), ko-
cyni «Sarnine tak dziataj» (34), 3aiiis «Zajac w cebuli abo bez cebuli» (34-35),
Jukoro kabana « Wieprzowina dzikay (34), IMKnX Ta XMXKHX NTaxiB — ICTPYOiB,
npoxs «Jarzgbie y dropie w zottey jusze» (45), terepi «Cietrzew nadziewiany»
(240), muxux xagok «Jucha na dzikie kaczki» (42—43). Kpim perentis 3i cBiii-
CBKOI Xy/100M Ta NTHII, MOMIXPEHi TO/I B KYJIIHAPHOT MPaKTHII Oy/n KaIruTyHH i
kypinku — «Kaptony ta kuropatwy tak dziataj» (46-47; 109).

VY py6puui «O rybachy (54) mmpoxo rmpeacTaBieHi MiCHI CTpaBH 3 pHOH.
VY TekcTi 3aHOTOBaHI 3arajibHi MpaBmIiIa KyTiHapHOI 00pOOKH prdH, aje TaKoX
€ i peuenTtyn 1l KOHKPETHUX BUJIB, IO CBIAYMTH MpO OararcTBo BojoiM Peui
HMocnonuroi XVII-XVIII ct. Cepen Hux — kopomn «Karpie siekane» (59), myxa
«Szczuka po polsku» (62), opens «Pstragi» (250-251), kapacp «Karasie z
smietang tak warzyc» (251), mickap «Piskorze tak dziatay» (67), Byrop « Wegorz
w rossole» (70; 256), okyns «Polewka z okuniow» (103), Tpicka «Stokwisz tak
dziatay» (67), nemikarecHu rmaHCHKHIA Iococh «L.ososia po polskuy» (63) [15].
3akinuyersest pyopruka «O rybach» pernentom 0OpoOKHM WIHHMX y TypMaHiB,
asie oTpyiHMX prdononionux — minor («Minogi tak czyn» (70).

AJte, cynsiun 3 TEKCTY, HAWOIIBII MOIYIISIPHOIO Ha CTapOIOIbCHKOMY CTO-
i Oyo1a mryka, ajpke B 30ipIi HasiayeThes 24 penentH ii mpurotysanss. He Bu-
T1a/IKOBO IIIyKa 3rajiaHa B Ha3Bi pyOpuky «PuOHI cTpaBy i, Hacamrepes, nyka»
(«Potrawe rybne a nayprzod szczukay) (247).

3ayBakuMo, 110 B 30ipui 1757 p. BiACyTHI penentd 3 Ha3BaMH CYIIB,
Ha MepIIuil NOonIsA, TPaJumiiHUX IS MOJBChKOT KyxXHi: «barszcz» (Oopmr),
«kapus$niak» (kamycHsIK), «rosob» (Oyabiion), «zur» (JUKyp). AJe AesKi 3 BlacHe
TIOJTbCHKUX KYJITHAPHUX TEPMIiHIB aBTOP-YKJIaJad 3rajye, He BAHOCSYH iX y Ha-
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3By, 30Kpema «barszcz» — y TeKcTi perenTis «Jayca postne z ryby» (27), «zur —
y «Kisielice na Wielki czwartek» (55), «rosot» — y «Szczuka w korzeniu po
polsku» (55) Tomo.

B3araui, cyn y cygyacHoMy po3yMiHHI — «zupa» («potage» y (paHIry3b-
Kili KyxHi) — B Peui [locrionuTiii mommproeTsbes mi3HilIe, B PYyTid MOIOBHHI
XVIII ct. Ha yac ykniaiaHHs HalIoi KHUTH 3aMiCTh CyTIiB roTyBajiucs «farmusz-
ka» (91-101) pi3HOMaHITHUX CMaKiB — B/l M SICHUX, 3 ITIBHUKOBOIO T'PY/IKOIO, —
JIO COJIOZIKHX, 3 (PPyKTaMHU Ta sIrojlamMH, a Takox «polewka» (103-104;201;277),
y perentax 30ipkn — 6e3 M’sica, 3 CHpOM, MaKOM, 13 JI0JaBaHHSIM BHHA Ta HABITH
TPOSIHJIOBOI HACTOSTHKH. BikuBamnucst Takok pi3sHOMaHITHI M’SICHI Ta pHOHi co-
ycu — «jucha» (eTumornoriyno Onmu3bKa /10 Hel yKpaiHChKa FOIKa), HapHKIIa/
«Jucha na jeleninie»(104) ¥ 36ipri TakoX IpeacTaBiIeH! YuciIeHH] «juchy» —
COYCH 10 TMYMHH, CBIHCHKOI Xyoowu, nrumi Ta pudu (31-61; 104-105).

3a3HaYMMO, 110 MHUCTENTBO KyXapsl BU3HAYaJOCsS BMIHHSM ITPUTOTYBa-
TH OPHTIHAJIBHUI, CIIPaBKHUH TOJBCHKUN cipuii abo >koBTHH coyc («Potrawe
rybne a nayprzod szczuka» (247), «Karp z szarg jucha a naprzod» (251-252),
JIeTaJbHO PO3MHMCAHHUI Ul KyXMicTpa — «Sposob warzenia ryb do szarey y
zottey juchy» (252-256).

OpuriHaIbHOIO CTPaBOIO OyIla TAKOXK KUCEJHILS, IEBHI 3 perenTiB ii npu-
TOTYBaHHS B 301pIIli 3aCITyTOBYIOTH Ha YBary iCTOPHKIB CTapOIOJILCHKOI KyIliHa-
pii, 3okpema «Kisielica z karpiow czterech barw» (54-55) — kucenuns 4otu-
PBOX KOJBOPIB (3€I€HOT0, OPYHATHOTO, YOPHOTO Ta O17I0TO ) 3 KOPOTIIB.

AuJte Hal3HAYHINIE 32 KUTBKICTIO Miclie B 30ipIli MOCIIAI0Th PEENTH MpH-
TOTYBaHHS Kaml — iX Onu3bpko 80-TH, M0 00’€KTHBHO CBIIYHUTH PO IMOITYIISP-
HICTBh BXXMBAHHS I1i€1 cTpaBH B craponoiabebknux MaeTkax y X VIII ct. Corig Bpa-
XOBYBATH, 110 30ipKa gatoBaHa 1757 p., ToMy B ii perienrtax y3arajabHEHO KyJIi-
HapHHHI JIOCBI HaNlepe0/1HI NOMNPEHHS KapTOIUTi B CIIIbCHKOMY TOCIIOIAPCTBI
Peui [Tocronuroi B npyriit nonosuni XVIII cr.

Binrak xarri BapuIii He JIHIIE 3 OMHOTO 301K Ta 0000BHUX KYIBTYD, aje
it 13 1OAaHHAM PIZHOMAHITHUX CKJIQJIOBHUX — ATiJ, (QPYKTiB, CyXoppyKTiB (iH-
JKUPY), BIHA, OBOYIB, IPpUOiB, TOPiXiB, MOJIOKA, SI€Ib, M sica, puOH Tommo. OToX
Kaia OyJia O/IHIEI0 3 OCHOBHUX CTPaB Y PI3HUX COLIAIBHUX CEPEIOBHIIAX, TOMY
BCE PO3MAITTH ii cMaKiB — Bt HAUMPOCTIIINX /10 HAWOIIBII BUITYKAHUX — MTPE-
CTaBJIEHE B PEIeNTax NPe3eHTOBaHOI HaMy KHUTH. [1eBHI penienTy kam y 30ipii
BJIACTHBI KyJIiHapii 6apoKo, sika IPyHTyBaJIacs Ha TIOE€JHAHHI CMaKiB-aHTUIIONIB
Ta OMAHJIMBOTO BPAXKEHHs, Takol co01 10311 y BU3HAYCHHI CIIPaBKHIX Xapdo-
BUX KOMITOHEHTIB y cTpaBax. /[0 pedi, Ha IUIIXETCHKOMY CTOJI MICHI CTpaBh
Oy TOBOJTI BUIITYKAHUMH, a/1Ke CKOPOMHI ITPOTYKTH 3aMiIIAINCS MUTIATEHAM
a00 MaKOBMM MOJIOUKOM; JI0JIaBaJM TOPiXH, (PPYKTH, HABITH KBITH — IEJIOCT-
K1 TpostHM Ta Oy30k. Cepen Takux micHUX cTpaB — «Ser z mleka makowego»
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(17), «Gora na misie z mleka biatego maku» (17), «Kasza smazona z siemienia
konopnego» (17-18), «Kasza winna» (81), «Kasza migdatowa» (84-85),
«Kasza figowa» (85-86), «Jayca migdatowe» (86-87), «Jaycy migdatowe tak
czyn» (78; 86-87), «Kasza z nowey roza» (92), «Kasza z mleka karpiowego»
(91), «Jayca postne z ryby» (27), «Jayca Postne» (20-21) Tomio.

Cepen perenTiB cTapoInoIbChKUX aIKOTOJIBHUX HAIOIB — CIIOCOOM MalliH-
HS TOPUTKH € HAYMCICHHIMMMH. 3HaYHO MEHIIE 3a(hikCOBaHi 1HIII aJIKOTOJIb-
Hi HaIoi: MeJll MATHUH, BIHA, MMBO, a TakoX BUINHAK («Kierstrak albo kruthy
(237) Ta neBu3HaueHM# Hamii, BUpoOneHui 3 BuHa («Kruth inakszy a go na
pole biora na Ukrainie» (237). BonHouac, y penienrax cTpas B IKOCTI CKJIHHU-
KiB BiI3HaU€HI Ha3BH COPTIB TOTOBUX BHH, iMnopToBanux y X VII-XVIII ct. no
Peui [TocrionuToi.

OTxe, i Ha3Boto «wudkay (Topiska) 3aHoroBaHo 70 pi3HOMaHITHUX pe-
LIETITYP, TAKOXK € «Aqua vitae» Ta «Gorzatka» — ko’kHa B TppOX BapianTax. Ciin
3ayBa’KUTH, 110 TIEBHI PELIETITH T. 3B. «WOdKi» BBaskasIvcs MiTIONMMHI HACTOSTH-
KaMH, MaJIu JiKyBaJlbHE Npu3HadeHHs, 30kpeMa «Wudka serdeczna...» (162),
«Wodka na zotadek od doktora Pawlockiego» (164) Tomro, Ta 30epiranucs B
JIOMAIIHIX anTedkax [15].

[IInpoko BKUBaIMCS B TEXHOJOTIl TMPUTOTYBAHHS TOPUIKA POCIMHHI
CKITaTHUKA: PpyKTH, 301K, 31U, crrerii («wudka anisoway, «cynamonowa,
«tatarskay, «na serce» Tomo (129—131), a Takok ManaMasis — COJIOAKE BUHO Ta
muBo. [IeBHI aBTOPCHKI pElEeNnTH MICTWIIM MAariyHO-CHMBOJMYHI CKIJIAQJHUKH.
Bararokommonenra HactostHka «Wudka serdeczna ktora nazywaja zawiaca z
samych kwiatkow» (162-163) naniuysana 98 ckiagoux. Cepen HUX, KpiM poc-
JIMHHUX YaCTHH, 3a3Ha4€HI MHJI 3 MIAITKH KOPCTOKO 3arn0IIoro 40IoBiKa, KicTKa
3 OJIEHSTYOTO cepiis (sic), mepity, OypIITHH, pOoTH Jiocs Ta oneHs. OcoOucTHii pe-
LenT ropiyiku Kpakicbkoro BoeBoau « Wudka P. W-dy Krakowskiego» mictus
y OyKeTi HAIO¥0, IOPSIT 13 3ULISIM, CIICIisIMU Ta iH., — TNIACTUHH 3010Ta (172).

Bapro 3a3HaumTH, 1m0, 3riHO 3 TEKCTOM, HAWOUIBIIIA YaCTHHA OCOOOBUX
ABTOPCHKHX PEIENTIB CTPaB MpHMaae caMme Ha ropinky — «wodke». Binrak, cra-
PONOJILCHKUI TOCTIO/Iap TPHUTONIAB 3a BIACHUM PEIENTOM 3aMOXXHUX CYCIJIB,
YTBEPKYIOUH aBTOPCHKI IpaBa Ha3BOIO HAIIOIO (3a3BHYal CTBOPEHOIO BiJl BIIac-
HOTO NPU3BIIIA) Ta MOMYJISIPU3YBaB HOTO B MarHaTChKO-IIISIXETCHKOMY KOJTi.

[TpuBeprae yBary pyOpHKa 1mpo T. 3B. «wety» (neceptn) — «Pamige spra-
wowania rozmaitych konfektow w cukrze y w miedzie piernikow wudek po-
traw ciast kotaczow do wetow nalezacych w roku 1661» (173), a Takox criopa-
JIMYHI perenTr «KOH(PEKTIB». Y KyimiHapii 6apoko 0coOIMBO [iHyBaIHCS BUIITY-
kaHi «konfekty» — necepTr 3 HE3BUYHUM CMAKOM 1 TOCTPUM HPSTHUM apOMaToM
Ha OCHOBI CMa)KE€HHX, 3aIlyKpOBaHUX (PPYKTIB, TOPIXiB, MPSHUX POCIINH, 31ILIs
Ta KBiTiB. Cepest OCTaHHIX BXHMBAJIN B PI3HUX BapiaHTax TaTapcbke 3 (176—



32

177), imoup (174-175), unkopiit (177), nomun (129), masmnito (179), 3 kBiTiB —
tpostaau (177), giamku (127), rBo3nuku (294). KpiM cMakoBUX 0COOIHMBOCTEH,
BOHH 3aCTOCOBYBQJINCS B KYJIHAPHHUX IMPOIECcax B SKOCTI HATypaJibHUX OapB-
HUKIB. 32 PEleNnTyporo 0 HUX JO/aBalIUCs TOCTpi crenii, MyCKaTHUH ropix,
KOPHIIS, TBO3/IMKA.

Lyxop, moBoui Aoporuii Ha TOH 9ac, BUKOHYBaB POJb CBOEPITHOTO KOH-
CCPBAaHTY, a 3allyKpOBaHi «KOH(PEKTH» 3a perenrramu (175, 181 ta i.) Manu 11i-
ot BractuBocTi (175, 181 Ta iH.), yepes 1o Aesiki 3 HUX 30epiraiucs B 10-
MAIIIHIX anTeykaxX y BHIVISAI MACTHIIOK (y perenTtax IXHi Ha3BH 3TajaHi sK Ji-
kapcbki gopmu) (175). ToroyacHUMH KyXapsiMH BHKOPHCTOBYBABCS ITyKOP
«kanar» 3 1ykpoBoro TpocTHHKy 3 Kanapchkux octpoBiB, «Ruza z cukrem
kanaremy» (136, 137) [17]. Takox sk KOHCEPBAHT, aji¢ PiJIlIe, 32 PEICNTYPOIO
JUIsl KKOH(EKTIB» 3aCTOCOBYBACS MEI.

YV pe3ymbrati cMakoBa KOMITO3BHUIIiS A€CEPTiB KOHAUTEPCHKOTO MUCTEITBA
Oapoko Oa3yBayiacsi Ha KOHTPACTI — TipKe — COJIOJIKE, MEKy4e — COJIOJKE, KUC-
ne — cononke. OTxe, KyriHapHa «mona» Peui [TocronuToi Toro yacy Bu3Haua-
jacsi, 3 OIHOTO OOKY, KyJIbTYPHHMH, TOPTiBEIbHO-CKOHOMIYHUMH 3B’ SI3KaMH 3
kpaiHamu CXofy Ta, 3 iHIIOTO, IEMOHCTPYBAaJIa CBOIO OIM3BKICTh 10 CMAaKiB 3a-
X1JTHOEBPOTIEHCKOT apUCTOKPATii ermoxu 6apoko.

[IpomonoBani B 30ipIii perenTH CBi4aTh PO CMAaKH MUISIXETCHKOTO CTO-
ay XVII-XVIII cr., Tpaanmii Ta HOBaIlil B KyXapChKOMY MUCTEIITBI, PEIEIIIiI0
MOJILCBKUMH KyXapsiMHU KyJIIHAPHUX 3aII03HYCHb.

3ayBa)krMo, 1110 3MICT perenTiB 30ipku 1757 p. e mo30aBiIeHUit CHIIbHO-
To BIUIMBY (hpaHIly3bKO1 KyXHi, sIKa 3allaHyBajla y MarHaTChbKOMY CEepeIOBHUIII
Peui ITocnonmuroi Tpoxu miznime — B apyriit nonosuHi XVIII ct. [Ipore nesHi
3aIMO3MYEHHS PEIIeTITiB 13 (PaHITy3bK01 KyXHi 3yCTPIdaloThCS 10 BCbOMY TEKCTY
pyxorucy. Cepen Hux — «Potrawe rybne a naypzrod szczukay» (247), namretu
«Pastety», «Pasztety cielence» (243; 244), 3anuBHI cTpaBH (X0JI0AEIb, raja-
pera) 3 ntuui abo pudn «Galarethe tak dziatay» (65), «Galareta z szczuki albo
karpioway (66), rapsai cTpaBu 3 pubu Ta nTuni «Karp po francusku» (273—
274), «Kury po francusku» (240), maprumnanu «Marcypany tak czyn» (189),
MmyckarHi npsiHuk# «Pierniczki muszcacelle» (29; 116), miicts penenTiB BUITiv-
ku skiB «Placki francuskie» (7-9; 121-122), a Takox 3 icTOpUYHO OTH3BKO-
ro o ®pamntii HaBappcrkoro kopomierBa «Placki nawarskie» (122).

TpanuuiitHumMu 3 HiIMEIbKOT KyXHi OyJIM 3aI03MUSHHS KYJTiIHApHUX TEXHOJIO-
riii: 3 Hiopa6epra — Bumniuka npsiaukiB « Do Noremberskich [miodowniczkow]»
(137-138), 3 Jltobeka — MpUrOTyBaHHS COJOJOIIIB — STIJ] TA TOPIXiB y IyKpi
«Sposob smazenia porzyczek, wisni, orzechow wtoskich z Lubeku» (155-157),
a Takox OickBiTa «Sposob pieczenia biszkoktu francuskiego z Lubekuy (157).
HimenpKoro MoXo/KEHHS € TAKOX CIIOJIbIIIEHA Ha3Ba aJIKOTOJILHOTO HAIOI0 BH-
masika — «Kierstrak albo kruthy» (237) [18].
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Big3zHauaemMo JOCHTH YHCICHHI ITaliiChKI 3aII03MYEHHS B HAa3BaX OBOUIB,
3eJIeH] — IBITHOI KalyCTH, CIIapXi, OJIMBOK, cajlaTy, MaliopaHa TOIIO, a TAKOX
TIOXIJHUX Ha3B HarmoiB 3 QpykTiB Ta srix: «Trzeci sok wisniowy, ktory wilosi
zowia amarenata» (186), «Drugi sok wisniowy ktore wlosi zowia zeleum»
(185), «Bucatay alias cymbolety wloskie» (267).

CrpaBa 3 icaHChKOI KyxHi 3aikcoBaHa B TEKCTI oka3ioHasbHO — «Karp
do Hiszpanskiej juchy» (25-26). 3 uecbKoi KyXHi TaKOX 3raJ{y€ThCs JIUIIE OJJHA
CTpaBa 3 Bi/lBapCHOT SIIOBHYMHY ITi]] JAKOHUYHOIO Ha3Boro «Czeskax» (274).

Cynstau 31 CKIIay PEeNTiB Y KHI31, HAHOUTBIINM YCITiXOM Ha MarHATCHKO-
IIISIXETCHKOMY CTOJII KOPUCTYBAJIMCSI CTPABH 3 CYCiIHBOI YTOPIIMHM, 3aI103H-
YeHi, BIpOTiTHO, 1€ 3 J0OM NonbehKoro Kopoist Credana baropis: 3 sumoBH4H-
Hu — «Potrawy migsne a naprzod wegierska potrawa» (239-240), «Pieczenia
wolowa po wegiersku» (41), 3 kypku — «Kury po wegiersku», «Kury mtode
po wegiersku» (51), 3 pubn — «Ryby po wegiersku» (62) Ta HaBiTh rapOy3oBa
kama — «Kasza po wegiersku z mtodych ban» (94). ¥ crapononscbkux mMaert-
kax XVII-XVIII ct. BxuBanu yropchKi MillHi BHHA, SIKi TOJaBaik SK CKIIAJI0-
BUI KOMITOHEHT Y pelenTax Ta OTPUMYBAJIH MEJ 3a JOCBIIOM CEMHTOPOACHKUX
yropiiB «Sposob robienia miodu siedmiogrockiego» (168—170).

[{omo cyTo yKpaiHCHKOI HA3B y perentax, — iHOMI 1X Ba)KKO BHIUTUTH.
[1eBHOIO MipOIO 11 MOSICHIOETHCS ICTOPHYHOIO OJIM3BKICTIO MOIBCHKOT Ta, 0CO-
0:11BO, 3axiTHOYKPaiHCHKOI KYXOHB, 3aB/ISIKM YOMY JEsKi CTPaBU € THIIOBUMHU
JUTs 000X KpaiH i, BIAMOBIIHO, MAIOTh IICHTUYHY Ha3By. Cepell TaKuX CIITbHUX
Ha3B — ranymkn «Gatuszki jaglane» (258-259), kucemust «Kisielica...» (54—
55), csTkoBi Ta BecibHI kanadi «Kotaczy (118—120), mamnymkn «Pampuchy»
(257), piznomanitai sikn «Placki» (ancnenni 3rankm), ropinka «gorzatka»
(169, 280, 282) Tomo. o i€l rpynu yKpaiHCbKHX KyJIiHApHUX 3aII03UYCHb, HA
JYMKy aBTOpa-ykiajgada 30ipKH, CIIiJl JTOITYyYUTH TaKoXX HEBIOMHH Harliii Ha
OCHOBI BMHA MaJMas3ii Ta CIieIii, BiporigHo, THITy Kpromony, — «Kruth inakszy
co go na pole biorg na Ukrainie» (237).

STk MU BXKe 3a3Ha4aiH, y 30ip1i Jy’ke MPUKMETHUMH € O3HAKH BIUTHBY Tpa-
MUIidHOT KyxHI CXOMy, a/Ke 1 OIBChKI, i iIHO3eMHI 32 TIOXOIKCHHSIM PEICITH
PSICHIIOTH Ha3BaMH CIIEIiH Ta MPSHOMIIB, SIKi JI0AABAJIICS /10 CTPaB Ta HAIOIB —
BiJl 3aKyCOK J10 KoHAuTepchknx BUpoOiB y X VII-XVII ct. V Tekcti 3adikcoBani
KOPHILSL, KopiaHap, iMOup, KopaMoH, madpaH, KBITH i KyJIbKH MyCKaTHOTO TO-
pixa, TBO3IUKH, BEJIUKI Ta APiOHI POA3UHKH, TipKUI Ta COIOIKUI MHUTIAIh, TIe-
peus Toio. lInpoke BUKOpHUCTaHHS cHelliii CTapONOIbCKUMHI KyXapsiMH, 30Kpe-
Ma KOIITOBHOTO HHHI Ia)paHy, KpiM MIKAHTHOTO CMaKy, OJTHOYACHO TPOJIOBXKY-
BAJIO TEPMiH IIPUIATHOCTI MMPOIYKTIB, 0COONMMBO M’ sicHIX. OTOX BHIIIE 3ra TyBa-
JIFICSl HOBI HE3BMYHI CMAKN OpiEHTANIbHOT KyXHi, 3aIpOTIOHOBAHI y perenTax Jjie-
CepTiB Ta COJIONIOMIIB, sIKi nomuproBaiucs B Peui [Toconuriii B ernoxy 6apoxo.
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BomHouac, cynsiun 3a CKIJIaIoM penenTyp, Y MOoJIbChbKUX MarHaTChKUX roc-
MOIapPCTBAaX aKTUBHO IEpeiMali 0 BIACHOTO BXKWTKY TPAIMIIIHI KyJiHap-
Hi HaBUYKHU 3 IHIIMX KpaiH 1 MICT, 30KpeMa CEeKPETH 3HAMEHHUTHX COJIOAOIIIB
3 JItobexy, criocobu cMaskeHHS (SITij, TOPIXiB) Ta BUTOTOBJICHHS 3 HUX KOH-
TUTEPCHKUX CMAKOIHUKIB 32 TPAIHUIIITHOI TEXHOJIOTiE — «Sposob smazenia
porzyczek z Lubeku» (155), «Sposob smazenia wisni z Lubeku» (156), «Sposob
smazenia orzechow wloskich z Lubeku» (156-157), «Sposob pieczenia
biszkoktu francuskiego z Lubeku» (157). [lo moniOHux MiciieBux Tpaaumii Ha-
JISKUTH pelenT BupobneHns nutHoro meny 3 Cemuropona (TpancwibBanis), 3
JIETAJIIMU HOTO BHTOTOBIICHHS, — «Sposob robienia miodu siedmiogrockiego»
(168-170),

Binraxk, mocsin 3axomy Ta CXiqy mepeiMaBcsi TOTOYaCHUMH MTOTBCHKIMH
KyXMicTpamH, sIKi BIIPOBa/DKYBaJIM HOBI TEXHOJIOTIYHI HABUYKI, 3aCTOCOBYIOUN
X y TIOBCSIKJICHHIH KyJBTypl MarHaTChbKO-IIIIXETCHKOTO MOOYTY, B pe3ysbTari
goro B XVII-XVIII ct. BinOynocst GpopmMyBaHHS HOBHX CMaKiB Ta KyJiHapHUX
ynomo06aHp IXHIX TOCTIOAAPIB.

3HayHe Micle 3a 00CsIroM y 30ipHUKY HOCIIAIOTh pi3HI TOCIOAAPCHKI Ta
JIKapChKi MMOpan, MEINYHI PEICTITH, PEKOMCHIAIII 3 CaiBHHAIITBA Ta TOPOIHU-
I[TBA TOIIO, IO TOMIHYIOTh y APYTii yacTuHi 30ipku. OmHAK, CIill 3a3HAYUTH,
110 B IIJIOMY ISl 9aCTHUHA 301pKHU 32 CKJIJIOM € JICIIO XaoTHYHOI0, 00 IIi rmopa-
JIV 9epTYIOTHCS 3 KyJIIHAPHUMHU PELETITaMH, a JIesKi 3 HUX HaBITh JyOIIOIOTHCS.

KopucHi gomamrHi nopaay, akTyajibHi B KO)KHOMY MarHaTChbKOMY TOCHO-
JIapcTBi, TaKOX (DIKCYIOTH iXHe JuKepeno — «Zeby bydto nie zdychato pod czas
zarazy od P. Makowskiego» (139). Inoni B Tekcti, momiOHO 10 3amuciB Kyii-
HApHUX PEIENTIB, BKa3aHO KiJIbKa pEeKOMEHIAIIIH 3 OTHOTO JKepena. 30Kkpema,
B mam’ st «Pamige od xigdza Padlewskiego» BMilieHO HU3KY TIOpa, 3aCTOCO-
BaHMX Ha MPAKTHUI JESKUM KCbOHI30M [la/uieBCbKUM y BIIACHOMY TOCIIOAap-
CTBI II0JI0 BUPOIIYBAaHHS BITHOT KAIyCTH, CIIapKi, IIETICHHS Ca/I0BUX JEPEB,
BUBEJICHHS TBO3/IMK Pi3HUX KoubopiB (154).

V wi#t yacTuHI 30ipKH JOCUTH IPYHTOBHO BHCBITJICHI CEJICKIIHHI MUTAHHS
3 MPAKTHKH BUPOIIYBaHHS TOPO/IHIX Ta CA/I0BUX KYJIBTYP, I JBUILIEHHS BPOXKaH-
HOCTI OBOYIB Ta ()PYKTIB TOMO. AJDKE, CYISTUU 3 TEKCTY, Y cajlaX MarHaTChKUX
¢inpBapkis [TpaBoOepexHOT YKpaiHM aKTHBHO KyJIBTHBYBAJIUCS sI0TyKa, TpyIi,
CJIMBH, BUIIHI, aOPUKOCH, TIEPCUKH, A1HI, aiiBa (149—151). Bkpaii BaximmBuMn
B IPAKTHI (PLITEBAPOYHOTO TOCIOIapCTBa OYIIN CTIOCOOM TPUBAIIOTO 30epiraHHs
0BOUIB, PpYKTIB, 301Kk Ta XapuiB — «Sposob chowania owocow» (238), «Sliw
chowanie» (239), «Zeby sig¢ zyto w ziarnach nie psowato» (166, 167).

CenekuiiiHuil OCBiJ TOTOYAaCHOTO CaJiBHMITBA BHKIAJICHO B PyOpH-
i «Nauka o szczepieniu a nayprzod o wykopaniu i przesadzeniu ptonney Iub
gruszki lub jabtoni na ktorey bys szczepic chciaty (142). Y npomy ¢pparmen-
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Ti TEKCTY HaBITb € KPECIICHHS, sIKe 300paxye J0JI0TO ad0 3yOnITo JUIsl IeTIeH-
Hs nepeB (142).

CyTTeBe MicIie B 301pIli HAJISKUTH BiJIOMOCTSIM 3 KBITHHKAPCTBa, 30KpeMa 3
JIOCBi/Ty BUPOIILYBaHHs JIiJIeH, TIONBIaHIB, TBO3MK, TPOSH/I Ta IXHBOT CEIEKIIiT —
«Przestroga ogrodnikowi jako sadzic tulipany y wybierac» (152). Brim, Buxo-
JSTYH 3 TEKCTY, JesKi TIOpaJn MaJld JISTCHJapHUN XapakTep: HAIpHKIaJ, n100
3 01101 TPOSHAM 3pOONTH YEPBOHY ITiJ] Yac IBITIHH, MOTPiOHO Oyio B Oepes-
Hi ITiT TPOSITHAOBUH KyII BIUTH sutoBH401 KpoBi (147). IleBHi BigomMocTi rpyH-
TyBaJIFCS Ha 3BUYASX 1 TPAIHIIIAX, 30KpeMa THM, XTO OakaB, 00 COJIOBEH CIti-
BaB, pPaJIMIIOCS CITIIMATH HOTO B KBiTHI, HanepenoaHi cBsita C. ['eopris (161).

HasBHi Takox y 30ipIi # BiIOMOCTI Ta peKOMeHMaIlii 3 OKUTPHUIITBA Ta
GoprauLTBa — «Zeby pszczoly dobrze sig roity» (161), «Pszczoty zeby nie ucie-
kty z pasieki» (298), «Pszczoty zeby sig roity» (298) Ta cmocodn 1o0yBaHHS Me-
Jy ¥ MOXiZHUX 3 HBOTO HamoiB — «Sposob jak miod stary robic albo warzycy»
(235-230).

Takum umHOM, 30ipKa, MiACYMOBYIOYM BIJIOMOCTI IIOAO OOJAIITYyBaH-
HSl JIOMAIIHBOTO MOOYTy, Oyia MPaKTUYHUM IIOpPAJHUKOM Y (iIbBApOIHO-
E€KOHOMIYHOMY TocrofapcTBi MarHariB — «Pranie chust w Gdansku osobliwie
obrusow» (216) i HaBiTh «Sposob prochu robiena» (286) Tomo.

[TpuponHo, 10 BKpaii BasKIMBUMH B KOXXHOMY JIOMi Oyin peKoMeHaii 3
(apmakornosii («Ziota do czapeczki dla positku glowy» (165) Ta mequuHi pe-
LIENITH Ha BCSIKI BUIAJKK XBOpOoO Ta emifeMii. J{o miei kateropii BapTo qoiy-
YUTH TOpaju 3 BeTepuHapii — «Zeby bydlo nie zdychalo pod czas zarazy od
P. Makowskiego» (139).

LlinkoM JIOTiYHO, IO KyNiHApHI penenty B 30ipIi mepemimani 3 Jiikap-
CHKMMH pEILENITaMHU Ta CIIoco0aMy MPUTOTYBAHHS POCIMHHHX TpeTapariB: 3a-
3BHMYal anrTeka Oysia po3TalmoBaHa Iopyd i3 KyXHel0, ke TOroJacHi JIKapchKi
riopazy OyJu B3a€EMOTIOB’sI3aH1 3 CEKpEeTaM1 KyXHi, a 3 allTeKH JJIsl IPUTOTyBaH-
HS CTpaB HA/IaBaJIMCS PI3HOMAHITHI HACTOSTHKH, SJIIKCHPH, OJIii, CHPOIIH, «KOH-
(exTn», MKaHTHI POCIMHHI IPUIIPABH, 31U, CIIELii TOm0. 30Kpema, 3a perern-
TOM IIPUTOTYBAHHS CTPABH 3 KypKH JUISI COYCY POIIOHYBAJIOCS B3STH ME/IOBHKIB
3 anrexn — «wezmi miodowniku z apteki a udziataj czarng jucheg» (100).

[TeBHi KyniHApHI penenTH BU3HABAIUCS LIUTIONIMMH JUTS Oy>KaHHS XBOPHX,
30kpemMa B penenti «Pokarm bardzo dobry» (106) migkpecaroeTbest HOro 3mir-
HIOIOYHH BIUIMB Ha MATPUMKY 3710poB’si — «Ten pokarm stoi za naylepsza recepta
1 posita cztowieka», ToMy iX MOXHA JJOJTyIHUTH JI0 TPYITH JIIKAPCHKUX TTOPAJL.

VY pi3HuX yacTHHAX 30ipKM KyJTiHapHI PEIENTH MOBTOPIOIOTHCS, ajie He
TOYHO, BiJJPi3HSIIOYMCH HE3HAYHUMH TEXHOJIOTIYHUMH OCOOIMBOCTSIMH Ta JIETa-
JISIMH B TIPUTOTYBaHHI CTPaB, 10 OB S3aHO 3 PI3HUMH JDKepeIaMu iHpopmarii
Ipo HUX. BHACIIIOK IFOTO MEBHI PELENnTH AyOIOI0ThCS B KITBKOX BapiaHTax.
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Taka ekJIeKTHYHA CTPYKTYpa TEKCTY PYKONHCY 3 TIOBTOpaMH Maiike Of-
HAaKOBHX PEIENTIB Ta HaBiTh MEBHUX KYJIIHAPHUX PO3JALTIB y PI3HUX YaCTHHAX
TEKCTY, BIpOTi/IHO, TTOSICHIOETHCS THM, 1110 30ipka Oyina yKiajeHa 3 KiIbKox Oa-
30BHX KyJTIHAPHHUX JDKEpEIl, @ TAKOXK TUM, IO JI0 TEKCTY BKIIIOYAIUCS OKpeMi
ABTOPCHKI PELENTH NTEBHHUX 0Ci0.

OcHoBot0 116010 30ipHHKA 1757 p. MOYKHA BB)KaTH TPAANIIIHHI pyKOTIHCHI
peuentu crapononbebkoi KyxHi XVII ct. 3 gaBHINX KymiHapHUX KHHT. CBifn-
YEeHHSIM TOMY € JlaTOBaHE JDKEpEsIo, HaBeJeHE y BCTaBHIM pyOpumi «Rzeczy
niektore kuchenne sekretne od Imci Pani Kuchmistrzowey Koronney roku 1633
wypisane» (116). OckinbKy B TaHni nepios KyxMicTpoM KOpoHHUM CHTi3MyH-
na III 6yB Ilerp XKepomerknii (XKeponcrkuit) (mom. y 1633 p.), BoueBuap, ce-
KpeTH perenTypu Oymu orpuMani Bin Karaxunnu 3 [TaxxneBuns, apyxunn Ile-
Tpa XKepomcrkoro (JKepoHcbkoro) (mpo me AuB. HipK4e). [HImMM paToBaHuM
JokepestoM 3 penentiB MunHynoro XVII cr, nomyuennm no 36ipku 1757 p., €
maM’siTka 1po eceptr «Pamige sprawowania rozmaitych konfektow w cukrze
y w miedzie piernikow wudek potraw ciast kotaczow do wetow nalezacych
w roku 1661» (173). Takum 4nHOM, KOMIUIITHBHUNA TEKCT KyXapChbKoi KHUTH
1757 p. 3a ckiagoM MicTUB 1ijaKkoM pizHoMaHITHI kepena X VII ta XVIII ct.

OcoOnMMBOCTIO KHUTH € BKJIIOYEHHS JI0 TEKCTy OCOOOBHX, T. 3B. aBTOp-
CBKUX, perenTiB i rocogapcbkux nopan X VIII cr., onepskaHux mepeBakxHO BiJl
3HaHOMUX, 1[0 MEIIKAIH, BIPOTiTHO, HETIOAATIK BiJl BIACHHUKIB MaeTKy. OTOX
BUBUCHHS KOJICKCY Ja€ 3MOTY BU3HAYUTH KOJIO OJIM3BKHUX OCi0, 3 SKHUMH BIac-
HUKH TT1]T 9ac BI3UTIB JETYCTYBaJIK HOBI CTPaBH, OOMIHIOBAJIHCS PELIENITAMH T4,
3a BIIACHUM CMAaKOM, J0JIy4aJIH iX 0 CBOTO CTOIY.

Kpim Toro, y 30ipHHKY criopajudHO 3adiKcoBaHI CTpaBH BiJ] KOPOJIiB-
CBKHMX 0Ci0, HaNpWKIIad, TOpiJika 3 KPOIy Bij MIBEACHKOT KoponeBu «Recepta
wudek od Krolowey Szwedkiey koprowa (196) Ta npstHUKH BiJ] HOJIBCHKOT KO-
pornesu «Recepta piernikow. Na pierniki od Krolowey Jmci» (267). Ham Bax-
KO BU3HAYHUTH aBTEHTUYHICTb ITOXOPKEHHS IIUX PELETITIB, IIBU/IIIE 3a BCE, iXHS
MIPUHAJICKHICTh HABOAMIIACS Y BIJIOBIIHOCTI 10 ycHOI Tpaaumii. o pedi, pe-
LIENIT TPSTHHUKIB MOJIBCHKOT KOPOJIEBU BUPI3HIETHCS CBOEIO Y3arajlbHEHICTIO — B
HBOMY HE BKa3aHa Bara iHIPEJI€HTIB, [0 BKa3ye HA HEMPsSME, OIIOCPEIKOBaHE
JOKEpEeNo Horo OTpUMaHHS.

Cepeq aBTOPIB peIenTiB 9nMalio mocaqoBux ociod Pedi [TocmomnmToi Ta die-
HIB IXHIX poauH. 30KpeMa, I1e HU3Ka penenTiB y po3aini «Rzeczy niektore ku-
chenne sekretne od Imci Pani Kuchmistrzowey Koronney roku 1633 wypisane»
(116): Ha Hamry gymMKy, BoHH Oynu otpumai Bif Karaxwunu [lerponeni 3 [Tax-
HEBHIIb, IPYKUHH 3ra1yBaHoro uie [lerpa XKepomcrroro (JKepoHchKkoro), ko-
POJIIBCBKOTO CEKpeTaps, JUIIOMara, OMATOCHKOTO CTAPOCTH, HaJIBIPHOTO dYec-
HHKa, BEJIMKOTO KOPOHHOTO KyxMicTpa [19]. Lle miaTBeprKy€eThes BiToMOCTIMA
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3 KopoHHOI MeTpuky Briagucnasa IV Basu: 3rigno 3 akrom Bix 1 cepnas 1635p.,
Karaxuna [lerponens 3 [TaxkueBunp, ynosa koponHoro kyxmicrpa I1. XKepon-
CBbKOT0, TIepeOyBaia Hafaii IpH JBOPI B YCIy)KiHHI KoposieBn AHHN KatakuHu
KoHcranmii Ta kKoprcTyBazacs KOpoliBCbKUMH MIIOCTIMH [20]

'V Ha3Bi aBTOPCHKHX PELIENTIB Cepell MOCAIOBIIIB Ta WICHIB IXHIX CiMeH 11e
3rajJiaHi Taki: Jeska nani kpaitunna — «Wudka z piwa od Jmeci P[a]ni Krayczyny»
(163), a Takox kpakiBcbknii BoeBona — « Wudka P. w-dy Krakowskiego» (172), —
HMOBIpHO, iinutocst mpo penent ropiiku Bix SIna Kiiemenca bpanwuiskoro, sikuii
Ha Toif nepion — 1746—1762 pp. — OyB KpakiBCKMM BO€BO0IO [21].

Oco0u y Ha3Bax aBTOPCHKHMX PEIENTIB BKa3aHi JIOCUTh JAKOHIYHO, — IHO-
Il HaJTaHO JIMIIIE TIPi3BUINa, iHOMI — Jnie Gax. MaeThcs Ha yBasi, 0 i aBTOPOBI
301pKH, i YuTaYeBi, TOOTO BITACHUKY KHHTH, I00pE BiZIOMI OCTATI, 3ra/1aHi B TEK-
cti. Binrak ¢irypyrors penenti Bz Takux 0co0: «Recepta piernikow miodowey
od Paniey Cebrowskiey» (269), «Aquavita od P. Doktora Krokiera» (208), «Potra-
wy positajace od P. doktora Krokiera» (274), «Contusa od tegoz» (275), «Consu-
mata od tegoz» (276), «Lekarstwo albo wudka, ktorey Karol Doktor uzywat y
byt zyw 124 lat» (211), «Pamig¢c od Xigdza Padlewskiego» (154), «Sliwy od
P. Olda» (159), «Wudka P. Widawskiej» (205), « Wudka na zotadek od doktora
Pawlockiego» (164), «Wudka anisowa od P. Buc» (217), «Wino od P. Konar-
zewskiego» (238), «Ulopek fialkowy od P. Kalka», «Sok porzyczkowy od P. Kal-
ka», «Ruza w cukrze od P. Kalka» (157-158), «Piotunek tak robic od P. Olday,
«Sposob smazenia sliw tupionych od P. Olda» (158—159). Otxe, 3 nepepaxoBa-
HOTO BHIIIE BU/IHO, 1110 HAlO1IbIIIE 3aMTUCIB KyJTIHAPHUX, MEANYHUX Ta TOCIOIap-
CHKHUX TTOPaJI TIOXOIUIIO BiJI JOMAIIHIX JIIKapiB, KChOH/I3a Ta IHIINX OMU3BKUX 10
rocrozapis oci6. [To ogHOMYy perenTy 3adikcoBano Bij JikapiB [laBimorpkoro Ta
nesikoro jpokropa Kapons, wotupu — Bij noktopa Kpokepa, 9oTupi — BiJ KCbOH-
n3a [lagneBceKoro, Tpu perienta Bix naHa Kanbka, nBa — Bix mana Onpaa (289).

TakuM YMHOM, Y TEKCTi MPUCYTHS KaMepHa IHTOHAIs MOBCSKJICHHOCTI,
10 HAOJIMKYE II0 PYKOTIMCHY 30ipKy JI0 ’KaHPiB IPUBATHOTO JIMCTYBAaHHS, I10-
JICHHHKA, POAWHHNX HOTATOK, II0 BEJIHCS B KOKHOMY CTApOITOIbCHKOMY MA€ETKY.

Amnanizytoun opdorpadiuni 0coOIUBOCTI TEKCTY, CIIiJ BiI3HAYWTH Ha-
SIBHICTB PI3HUX BapiaHTiB Ha3B, Hanpukiay, Grzanki (30) — Granki (30). 3xe-
O17IBIIIOTO BapilOIOTHCS a/IAIITOBAHI CIONBIIEH] Ha3BU CTPaB IHO3EMHOTO MOX0-
moxeHHs: muszeacele (116) — musztacelle (29), pastety (243) — pasztety (244);
galaretha (65) — galareta (66).

VY penenrax BXKHBa€ThCs KyJdiHapHA TEPMIHOJOTIS, HacamIiepesn, 3raiy-
I0ThCsI HEOOX1/THI KyXapeBi HauMHHS Ta ocy/l: kocietek — kazanox (33), talerz —
tapinka (103), tyzka — moxxka (103), topatka — nonarka (103), dzban — x0an
(107, 280), rynka — HIDKUMA OaHSYOK, MEPEBAXKHO 3 OAHI€I0 pyduroro (71),
druslak — npynusik (37), syto — cuto (34), garnek — xkactpyss (48, 276), patelle —
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narensHs (4), patelle miedziany — narenbHs MigHa (28), panew — >kapoBHSI, Ta-
tespHs (89, 92), kubek —uapa (171), piorko — epo (1151 3ManyBaHHS BUITIUKH)
(4), garczek — ropmuk (86, 88), misa — 6momno (103), potmisek, putmisek — no-
JyMHUCOK, Maie omomo (19, 256), kieliszek — xemux (256), alembik szklany —
CKIITHUH niprutaz utst auctuinsii (275), szklanka — ckistaka (276), przystawka —
MTOJYMHUCOK, CaJIaTHUK, a00 mpuctaBka (275), rieszota — perrero (25), chusta —
XyCTKa JUTs TIPOIiKyBaHHA (32) TOIIO.

VY Oararbox 3ammcax peuentypa I'pyHTYETHCS Ha TOUHHMX Mipax Baru Ta
o0csry: rapHelb, MiBrapHIsd, KBapTa, KBaTepka — IS PiIUHN; JyTH, QYyHTH —
JUISl CHITyYHX TPOAYyKTiB. EK30THYHI KOImTOBHI crenii 3a perentom Kpokepa
BUMIpIOBaJHCA JIpaxMaMiu — «dragmami», 3 MOSICHEHHSIM, 10 «JIpaxMa € Baroko
YEepBOHOTO 37I0TOTOY (276).

VY Bumazakax, KOJIM JaBajiacs pelenTypa sl BATOTOBJICHHS BEJIUKOTO 00-
CATY KOHJUTEPCHKUX BUPOOIB Ta BUIIUKH, BKA3yBAJIHCS AaHi PO IXHIO IIPOTHO-
30BaHy KiJIbKICTb IMICIIs TPUTOTYBAHHSI, 30KpeMa, TIPSIHUKIB Mayio Buiith 44 (29).

Penentu ykitazieHi 3a THITOBOIO JIBOYACTHHHOIO CXEMOIO — Ha3Ba Ta Biac-
He TeXHOJIOoTis mpuroryBaHHs. [1{on0 rpaMaTHYHO-CTHIINCTHYHNX 0COOINBOC-
TeH, y Ha3Bl BUKOPHUCTOBYIOThCS Haka30Bi opmu miecnosa: «tak dzialaj», «tak
czyn» abo «tak rob». 3a ¢opmoro penenTn HaifyacTime 3aKiHIyIOThCS — «jak
chcesz» abo «day na misie». [IpucyTHi # OLTbII po3ropHyTI (hiHATBHI TOpaIH —
«na stol przyniesc y iesc napijajac si¢ dobrego wina», abo — «day na misie a
spozyway begdzie smakowato» (51). [l{ono He3BHYHUX, €K30THYHUX CTPaB, 30-
KpeMa MIiHOT, HalpHKIiHI perenTa iX MPUroTyBaHHs 3allpONOHOBAHO: «potem
ie$¢ mozesz z chlebem biespiecznie» (70).

TekcTH AesKUX perenTiB y 30ipHUKY CyTIPOBOIKYIOTHCS IIIKABUMH JOTIOB-
HEHHSIMM Ta KOMEHTapsMH aBTOpa-ykKjajgada eTHOTrpadiqHO-TI00yTOBOTO 3Mic-
Ty. 30kpema, B «Kisielica z nog na zimnay, micis 3aKiHYSHHsI CKJIaJHOTO MpPH-
TOTYBAHHS KHCEJIUIIl, aBTOP-YKIJIa1ad PeKOMEHYE ii JUIsl ypOUHCTOTO BECIITBHO-
ro crony — «Ten kuszt wielkim swadzbom shuizy abo jako kto chce migec wedle
swego gospodarstway (40). B inmomy Bunaky, mo6 BUTpUMaTH TprBaJie Oara-
TOYacoBe NMpUroTyBaHHs Kami «Kasza z szmietany bardzo przyprawnay, aBrop
paB KyXapeBi MaTu TBEpe3y ToJIoBY — «...zebys ja cato przyniast trzeba do niej
miec trzezwa gtowa, bo ja musisz caly dzien abo cata noc tluc w mozdzierzu»
(89). Ha namry mymKy, 1ie IoIepe/DKEHHS TIEPEKOHIMBO CBIUUTH, IO aBTOP-
yknasiad OyB gostoBikoM. LlikaBoro € # aBTopchKa pemapka perentypu «Kury po
wegierskuy, e HacaMKiHEIb 3aITPOIIOHOBAHO IIEAPO JOAATH CHELii, BBaKAIO-
Y1 1€ 03HAKOIO IUISIXETHUX 3BUYOK MarHaTChKOTo 1BOpY, — «jesli dobrze cheesz
uczynic day migdatow rodzenkow jako u wielkich dworow jest obyczaj» (50).

Takum 4MHOM, aBTOPChKAa MaHepa HaONMKYEThCS 0 PO3MOBH 3 UHTa-
YeM Ta Ma€ 03HaKH MMOOYTOBHX JOMAIIHIX mopaja. CTHIIICTHII aBTOpa-yKiaaada
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TaKO)X BJIACTHBI PO3MOBHI iHTOHaIii B JIAKOHIYHOMY HaKa3i-TIOIIEpPEIKeHH] —
«pamietaj nie solic», 3adikcoBaHoMy B pi3HHX Micisix Tekcty (90, 98) abo
“pomni przysolic” (72). 3ayBa)xumo, 110 BCi IIi MOBHI O3HAKH JIOMIHYIOIOTb,
TIepeBaXKHO, B MEpIIii YacTHHI 30ipHHUKa, 110 BU3HAYa€e HOro aBTopcTBo. OHAK
Y CTHIIICTHII IPYTOl YaCTHHHU, B PO3TOPHYTOMY PELENTI IIyKH, TAKOX € aBTOP-
ChKa PO3MOBHa (opMa JiecioBa «upewniamy» (249).

OTxe, mpoaHaizyBaBIIM 3MicT pykormcy «Zbior dla kuchmistrza tak
potraw jako ciast robienia», BiJ3Ha4MMO, III0 CTAPOIIOIBCHKI KYJIiHApHI yIIo0-
6annst Ta cmMakn X VII-XVIII cT. € icTopuyHO AeTepMiHOBAaHUMH 3aJI€KHO BiJ
perioHy, coliaIbHOTO CTaHy, MOJIN, KyJIETYpPHOTO BIUIMBY 1HIIHMX CIUIBHOT, T€0-
rpadiyHUX BIAKPUTTIB TOII0. X04a 30ipKa i moxoanTs 3 1757 p., Buxomsuu 3 ii
TEKCTY, BOHa, 0€3 CyMHIBY, BiIOMBa€ PO3BUTOK KyJIiHApHHX i€l enoxu O6apo-
ko B Peui [Toconmuriid.

PyxomnmcHa nonbsebka KynniHapaa kaura 3 ¢onnis [P HBYB mae nepcriex-
THBH /TSI TIOJAJIBINOTO ii BUBUCHHS, 30KpeMa JUIsl 3’sICyBaHHs aBTOPCTBA, TEK-
CTOJIOTIYHMX TOPIBHAHB Ta 0i0MiorpadiyHUX MOIIYKiB, YTOUHEHHS JIOKai3a-
1i1, BCTAaHOBJIEHHS icTopraHOi foii nmpoTsiroM XIX—XX cr. ¥V cBiTii 11boro Ha-
CTYTIHI JIOCTIJDKEHHS MOXKYTh BIJKPUTH HOBI MTOAPOOMII IIO/I0 ITi€] OpHUTiHATb-
HOI PYKOIIUCHOT MaM’ ITKH CTaponosbehkoi KynsTypu X VIII cT.
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S. Bulatova

Handwritten book of the 18th ct. on the history of old Polish cooking “Zbior
dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia” from the fonds of the Institute of
Manuscript of V. Vernadsky National Library of Ukraine.

In the paper we review a handwritten book from the fonds of the Institute of Manu-
script of V. Vernadsky National Library of Ukraine, unknown to the historians, which
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contains a set of the 18th ct. old Polish cooking receipts. Covered are codicological
and historical-political aspects of the manuscript study. Ownership notes and exlibris
analysis enabled us to attribute the manuscript previous owners and to trace its history
in the 18-19th centuries. In the article we also analyze the structure and contents of the
cooking receipts contained in the book, as well as the useful advice on housekeeping,
gardening, horticulture etc. Researched are the book sources dating back to the 17—18th
centuries, author’s receipts and their origin. Cooking traditions and novations are pre-
sented in the light of the 18th ct. Rzeczpospolita Baroque culture.

Key words: handwritten collected book, old Polish cooking history, Rzeczpospolita,
receipts, Barocco.

C. O. bynamoesa

Pykonucuas knura XVIII ct. mo ucropun crapomnoanckoii kyxun «Zbior dla
kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia» u3 ¢ongoB UncTtuTyTa pyKommcu
HauuonanbHoii 6uéauorexn Yrpaunol umenu B. U. Bepuajackoro.

B nmy6nukanuu paccMOTpeHa HEM3BECTHAsI HCTOPHKAM PYKOIHMCHAs! KHUTa U3 (hoH-
noB MHcturyTta pykonucu HarmmonansHoit Oubnuorexkn Yipaunsl umenu B. U. Bep-
HAaJICKOTO, Coziep Kalast mogoopky perentoB craporonbekoid kyxan XVIII B. Ocerne-
HBI KOJTUKOJIOTHYECKUIT H NCTOPHUKO-KYJIBTYPHBII acHeKThl NCCIIE0BAaHMs pykonucH. B
pe3yiIbTaTe aHann3a BIaAeNbIeCKUX 3aluced U AKCINOPHUCOB aTpHOyTHPOBAHEI ITPE/IbI-
IyIIue BIAAETbLBI PYKOIHCH, pociekeHa ucropus ee OpiroBanmsa B X VII-XIX BB.
B crarbe naH aHanu3 CTPYKTYphl U COAEPXKaHMS KyIHMHApPHBIX PELENTOB cOOPHHKA, a
TaKXXe BXOIAIIUX B €0 COCTAaB IOJIC3HBIX COBETOB IO JOMAIlHEMY XO3AHCTBY, Cajlo-
BOJICTBY, OTOPOJIHUYECTBY U T. 1. ViccnmenoBanbl uctounnku coopanka XVII-XVIII BB.,
aBTOPCKUE PELIENTHI U UX MPOUCXOKICHUE. Tpalulluu U HOBALUK KyJIHMHAPHOIO HCKYC-
CTBa MPE/ICTABICHBI B KOHTEKCTE KYIbTyphl 0apokko B Peun [Tocmomuroit X VIII B.

Kniouesvle cnosa: pyKOMHCHBIN COOPHHUK, UCTOPHS CTapOIONBCKON KyTHHAPHH,
Peus [locnionuras, penenTsl, 6apoKKo.



